
 

Time for Romance: 

Candlelight-Dinner 
 

 

Filetspitzen vom Tiroler Almochsen 

auf heißem Salzstein 

zu karamellisierten Birnen  

 *   *   *   *   * 

„Waldhauch“ 

Zirben-Sirup mit Prosecco 

Waldpilz-Schaumsüppchen 

mit Kürbiskern-Rösti 

 *   *   *   *   * 

 

 

 

Zartes Stück vom Hirsch 

an Wacholder-Preiselbeeren-Topfen-Nockerl  

mit Walnussöl-Tropfen und Tannheimer Herzbrot 

Unsere Weinempfehlung *   *   *   *   * 

 
Dialog von  

Tiroler Bergsaibling 

in der Walnuss-Kruste 

an Wildkräuter-Rahm 

mit Zucchini-Kartoffel-Plätzchen 

 und Gemüse-Sträußchen 
 

und 
 

Kalbsrücken-Steak 

an buntem Pfeffer-Rahm 

mit Zwetschken-Würfelchen 

 *   *   *   *   * 

 Zartschmelzende Schokolade 

zu frischen Früchten 
 

„Gobelsburg Rosé Cistercien“ 

Feines Duftspiel und Fruchtnuance 

nach Wildkirschen und frischen Beeren  

machen den Rosé Cistercien  

zu einem universellen Speisebegleiter. 

Schlosskellerei Gobelsburg, Langenlois, NÖ 

Flasche 0,75 L   Euro 27,- 


