
Festtagsgerichte
Festliche Kunst aus unserem Suppentopf

Samtige Maronensuppe   € 9,50
mit goldbraun gebratenen Austernpilzen 

und bunten karamellisierten Nüssen
*****

Fernöstliche Harmonie   € 9,50
Asiatisch pikant abgeschmeckte Reisbandnudel-Rindfleischsuppe 

mit einem Hauch von Thai-Chili

Weihnachtlicher Vorgeschmack
Hausgebeizter Winterlachs   € 17,90

mit Rote-Bete-Rösti, gehobeltem frischen Meerrettich 
und einem Limetten-Basilikum-Dip

*****
Carpaccio vom Allgäuer Weiderind   € 19,50

mit Tomaten-Bruschetta, Basilikum-Creme und Grana Padano

Winterküche mit festlicher Note
Wiener Kalbsrahmgulasch   € 27,90

an Kräuterspatzen und in Butter geschmorte Vichy-Karotten

*****
Traditionell geschmorte Rinderroulade 

aus dem Simmental   € 28,50
dazu Apfelblaukraut und Kartoffelnknödel 

mit Sauce aus dem eigenen Sud
*****

Hiesinger´s gepökelte Rinderzunge   € 25,90
mit Rote-Bete-Meerrettichsauce an buntem Wintergemüse 

und Münchner Drillingskartoffeln in Schale

*****
Zart geschmorte Bayrische Gänsekeule   € 26,90

an hausgemachtem Apfelblaukraut, Kartoffelknödel 
und einer Grand-Marnier-Sauce

*****
Atlantischer Steinbeißer Saltim-Bocca Stil   € 26,50
an buntem Ratatouille-Gemüse und Wasabi (pikant) Gnocchis

*****
In Merlot geschmortes Ochsenbacken-Gulasch   € 25,90

mit hausgemachten Spinatspätzle und einem kleinen winterlichen Salat

Süßer Weihnachtsabschluss
Variation von Bayrisch-Creme   € 16,90 

mit glacierten Winterbeeren mariniert und Bourbon-Vanille

*****
Marillen-Aprikosen Topfenknödel   € 16,90

mit Vanillesoße und Eis mit Bourbon-Vanille 
und einer Kugel Mövenpick Walnusseis
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